AGREGADO V-a

VI REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS/
SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”

ACTA EXTR. N°01/12

Buenos Aires, 25 al 29 de junio de 2012

Para fines del presente Reglamento se entiende por:

8.0 Carne y productos carnicos

8.1 Carne

Es la parte muscular comestible de animales faenados y declarados aptos
para el consumo humano por la inspeccion veterinaria oficial, constituidas por
los tejidos blandos que rodean el esqueleto, incluyendo su cobertura grasa,
tendones, vasos, nervios, aponeurosis [la piel en la especie porcina y aves
(excepto de las género ratites)] y todos aquellos tejidos no separados durante
la operacion de faena. Ademas se considera carne el diafragma. No son
alcanzadas por esta definicién las carnes separadas mecanicamente.

Las delegaciones de Argentina y Uruguay manifestaran su posicioén respecto de la inclusion de las
pieles comestibles mantenidas entre corchetes hasta 30 dias antes de la proxima reunion.

8.1.1 Carne fresca: es la carne que no ha recibido ningln tratamiento de conservacion diferente
de la aplicacion de frio (carne enfriada y congelada), que mantiene sus caracteristicas naturales y
sin el agregado de ingredientes.

No se autoriza el agregado de aditivos

8.2 Productos carnicos

8.2.1 Chacinados ( industrializados en portugués )
Son los productos preparados sobre la base de carne y/o subproductos carnicos comestibles*,
adicionados o no de otros ingredientes autorizados.

(*)Subproducto carnico comestible: Es cualquier parte del animal de faena declarada apta para consumo
humano por la inspeccién veterinaria oficial, que no se encuadra en la definicion de carne. Los subproductos
carnicos frescos no tienen autorizado el uso de aditivos. |

8.2.1.1 Chacinado Fresco

Es el chacinado crudo que no ha sido sometido a procesos de coccién o secado.
8.2.1.2 Chacinado Seco

Es el chacinado que ha sido sometido a un proceso de deshidratacién parcial
para favorecer su conservacién por un lapso prolongado.

8.2.1.3 Chacinado Cocido
Es el chacinado que, cualquiera sea su forma de elaboracion, ha sido
sometido a un proceso de coccion.




8.2.2 Salazones ( salgados en portugués )

Es el producto elaborado con carne y/o subproductos carnicos comestibles
gue ha sido sometido a un proceso destinado a su conservacién mediante la
adicion de sal (cloruro de sodio).

8.2.2.1 Salazén Cruda
Es la salazon que no ha sido sometida a un proceso de coccion.

8.2.2.2 Salazén Cocida
Es la salazon que ha sido sometida a un proceso de coccion.

8.2.3 Conservas y semiconservas carnicas y mixtas

8.2.3.1 Conservas carnicas y mixtas

Conserva cérnica: Es el producto que ha sido elaborado a base de carnes y/o
subproductos carnicos comestibles, con agregado o no de ingredientes
autorizados, envasado herméticamente y sometido a un tratamiento de
esterilizacién comercial.

Conserva mixta: Es el producto que ha sido elaborado a base de carnes y/o
subproductos carnicos comestibles, y vegetales con agregado o no de
ingredientes autorizados, envasado herméticamente y sometido a un
tratamiento de esterilizacion comercial.

8.2.3.2 Semiconservas carnicas y mixtas

Semiconserva carnica: Es el producto que ha sido elaborado a base de carnes
y/o subproductos carnicos comestibles, con agregado o no de ingredientes
autorizados, envasado y que ha sido sometido a un tratamiento térmico que
permite prolongar, por un lapso inferior al de las conservas, la aptitud para el
consumo.

Semiconserva mixta: Es el producto que ha sido elaborado a base de carnes
y/o subproductos carnicos comestibles, y vegetales con agregado o no de
ingredientes autorizados, envasado y que ha sido sometido a un tratamiento
térmico que permite prolongar, por un lapso inferior al de las conservas, la
aptitud para el consumo.

8.2.4 Otros Productos Carnicos

8.2.4.1. Productos Céarnicos deshidratados
Es el producto carnico sometido a un proceso tecnoldgico de deshidratacion
adecuado, no debiendo contener mas de 5% de humedad.




